2.SINIF GUZ YARIYILI
EGK 201-Siit Uriinleri Teknolojisi ve Kalite Analizleri

Sut ve Urunlerinden duyusal, fiziksel, kimyasal ve mikrobiyolojik analizler i¢in numune almak,
¢ig slitlerde duyusal analizler, koruyucu ve noétralize edici madde tayini, ¢ig siitlerde kirlilik testi ve
sutte antibiyotik ve inhibitér madde aranmasi, asitlik tayini, yogunluk tayini, kurumadde tayini ve yag
tayini, 6zgll agirlik tayini, protein tayini ve siitlerde homojenizasyon ve isil islem kontrolli konulari

islenmektedir.
Ders Kitabi: Dersi veren 6gretim elemani tarafindan hazirlanan ders notlari
Yardimci Kitaplar:

KURT, Ahmet, CAKMAKCI, Songiil, CAGLAR, Abdullah. 1993. Siit ve Mamulleri Muayene ve Analiz

Metotlari Rehberi. Atatiirk Uni, Erzurum. 238s.
DEMIRCI, M ve H.GUNDUZ, Siit Teknologunun El Kitabi, Hasad Yayincilik.
METIN, M. 2016. Siit ve Mamulleri Analiz Yontemleri, Ege Uni. Rektorliik Yayinlari, izmir.

TEKINSEN, O.C. ve TEKINSEN, K.K. 2005.Siit ve Stt Uriinleri, ikinci Baski, Selguk Universitesi Basimevi,

Konya.

UCUNCU, M. 2015. Siit ve Mamulleri Teknolojisi. 5.Baski. Sidas Yayincilik.

EGK 203-Gida Mikrobiyolojisi

Bu ders ile 0Ogrencilere; mevzuat ve analiz metotlarina uygun olarak indikator
mikroorganizmalarin sayimi, patojen mikroorganizma analizleri, sut ve siit Urilnlerinde, et ve et
Urlnlerinde, meyve-sebze ve meyve-sebze Urinlerinde, tahil ve tahil Urlnlerinde ve sularda

mikrobiyolojik analizleri yapma yeterliklerinin kazandirilmasi amaglanmaktadir.
Ders Kitabi: Dersi veren 6gretim elemani tarafindan hazirlanan ders notlari
Yardimci Kitaplar:

UNLUTURK, Adnan; TURANTAS,Fulya. Gida Mikrobiyolojisi. izmir 1998

HALKMAN, Kadir. Merck Gida Mikrobiyolojisi Uygulamalari.

ERKMEN, 0., 2010. Gida Mikrobiyolojisi. 2. Baski.Efil Yayincilik, Cankaya/Ankara.

EGK 205- Et Uriinleri Teknolojisi ve Kalite Analizleri



Taze etin, dondurulmus et ve Urlnlerinin, kanath etlerin, sucuk, emiilsiyon tipi et Urlnlerinin,
pastirma ve kavurmanin, konserve tipi et Urlnlerinin duyusal, fiziksel ve kimyasal ozellikleri ve

analizleri konulari islenmektedir.
Ders Kitabi: Dersi veren 6gretim elemani tarafindan hazirlanan ders notlari
Yardimci Kitaplar:

GOKALP, H.Y., KAYA, M., TULEK, Y., ZORBA, 0.,2004. Et Uriinleri isleme Mihendisligi (5. Baski).

Atatirk Uni. Ziraat Fak. Ofset Tesisi, Erzurum.

GOKALP, H.Y., KAYA, M., TULEK, Y., ZORBA, 0., 2011. Et ve Et Uriinlerinde Kalite Kontrolii ve

Laboratuvar Uygulama Kilavuzu. Atatiirk Uni. Yayinlari 5. Baski, Erzurum.

INAL, T. Besin Hijyeni. Hayvansal Gidalarin Saglik Kontrolii, Final Ofset, istanbul, 1992.
TEKINSEN, O.C., DOGRUER, Y. Her Yoniiyle Pastirma. Selcuk Universitesi Basimevi, Konya, 2000.
YILDIRIM, Y. Et Endistrisi, Kozan Ofset, Ankara, 1996.

ANAR, S. 2017. Et ve Et Uriinleri Teknolojisi. Dora yayincilik. 4.Basim, 472 s.

EGK 215-Ambalajlama ve Kalite Kontrolii

Gida ambalaj materyalleri hakkinda Urini korumasi, pazarlama, llke ekonomisi, cevre,

tasima, Uretici, tiketici acisindan bilgilendirmek.
Ders Kitabi: Dersi veren 6gretim elemani tarafindan hazirlanan ders notlari
Yardimai Kitaplar:

UCUNCU, M.2000. Gidalarin Ambalajlanmasi. Ege Universitesi Basimevi, Bornova, izmir.

EGK 209-Yag Analizleri

Birinci moddl olan “Bitkisel yag analizleri 1” konulu bélimde; duyusal analizler, kirilma indisi
tayini, eterde ¢oziinmeyen yabanci madde ile kil tayini, ucucu madde tayini, serbest yag asitleri
tayini konularina deginilmektedir. ikinci modiil olan “Bitkisel yag analizleri 1I” konulu b&limde ise;
asitlik tayini, peroksit sayisi tayini, iyot sayisi konulari anlatiimaktadir. Ugiincii modiil olan “Bitkisel
yag analizleri llI” konulu bélimde; sabunlasma sayisi tayini, kreiss testi, mineral yag aranmasi tayini
konulari anlatilmaktadir. Son modiil olan “Kati yag analizleri” konulu boliimde ise; duyusal analizler,

fiziksel analizler, kimyasal analizler konulari anlatiimaktadir.



Ders Kitabi: Dersi veren 6gretim elemani tarafindan hazirlanan ders notlari

Yardimci Kitaplar:
CEMEROGLU, B. S. Gida Analizleri. 3. Baski. 2013. 480 s.
GUMUSKESEN,S.A.,1999.Bitkisel Yag Teknolojisi.Bitkisel Yag Sanayicileri Dernegi Yayin No:5,izmir.
HACER (DOKUZLU), C., 2010. Gida Analizleri, Marmara Kitabevi Yayinlari, 1. Baski, Bursa.

KAYAHAN, M.,2002.Modifiye Yaglar ve Uretim Teknolojisi.ODTU Gelistirme Vakfi Yayincilik ve iletisim

A.S: Yayinlari,Ankara.
NAS, S., GOKALP, H.Y., 2017. Bitkisel Yag Teknolojisi,Sidas Yayincilik.
BASOGLU, F., 2017. Yemeklik Yag Teknolojisi.Dora Basim Yayim Dagitim, 5. Baski, Bursa.

UYLASER, V. ve BASOGLU, F. 2014. Temel Gida Analizleri 2. Baski. 125 s

EGK 211-Enstriimental Analiz

Modern analiz metotlarinin temel prensiplerini kavrama, kullanilan cihazlarin temel
bilesenleri, o6zellikleri ve g¢alisma prensiplerini 6grenerek yontemlerin analitik uygulamalari
konusunda bilgi sahibi olmak. Gidalarin igerik analizlerinin yapilabilmesi icin enstriimental cihazlar

hakkinda yorum yapabilmektir.
Ders Kitabi: Dersi veren 6gretim elemani tarafindan hazirlanan ders notlari
Yardimai Kitaplar:

DOUGLAS A.S., FJAMES H., TIMOTY N., 1998. Enstriimental Analiz ilkeleri, Bilim Yayincilik, Ankara.

EGK 213- Girisimcilik

Ders Igerigi: Girisimcilik Kavrami ve Ortaya Cikisi, Kiigiik isletme Cesitleri, Kiigiik isletmelerin
Kurulus Sureleri, Kiiciik isletmelerde Yonetim, Uretim, Pazarlama ve Finansman, Kiigiik isletmelerin

Sorunlari ve C6ziim Yollari

EGK 207- Duyusal Analiz Teknikleri

Bu ders kapsaminda duyusal analizin dnemi ve kullanim alanlari, duyusal test panellerinin
hazirlanmasi, panelistlerin egitimi, farklilik testleri, siralama testleri, lezzet profil analizi, tanimlayici

kantitatif analiz, tekstir profili analizi ve sonuglarin degerlendirilmesi konulari islenmektedir.



Ders Kitabi: Dersi veren 6gretim elemani tarafindan hazirlanan ders notlari
Yardimci Kitaplar:

ALTUG, T. ve ELMACI,Y. 2011. Gidalarda Duyusal Degerlendirme. Sidas Yayincilik.

EGK 217- ilkyardim

Genel ilkyardim Bilgileri; Hasta/Yarali ve Olay; Yerinin Degerlendirilmesi; Temel Yasam
Destegi; Kanamalarda ilkyardim; Yaralanmalarda ilkyardim; Yanik, Donma ve Sicak Carpmalarinda
ilkyardim; Kirik, Cikik ve burkulmalarda ilkyardim; Biling Bozukluklarinda ilkyardim; Zehirlenmelerde
ilkyardim; Hayvan Isirmalarinda ilkyardim; Goz, Kulak ve Buruna Yabanci Cisim Kagmasinda

ilkyardim; Bogulmalarda ilkyardim; Hasta/Yarali Tasima Teknikleri.

Ders Kitabi: Dersi veren 6gretim elemani tarafindan hazirlanan ders notlari

EGK 219-Ozel GidalarTeknolojisi

Seker teknolojisi (seker pancarinin yapisi, bilesimi ve depolanmasi, cesitli seker Uretim
teknolojileri), cay teknolojisi (cayin bilesimi, Gretim teknikleri ve kalite kriterleri), kahve teknolojisi
(kahve gekirdeginin Uretimi ve isleme kosullari, yapisi ve bilesimi, instant ve aromali kahve Gretimi),
kakao ve cikolata teknolojisi (kakao tozu ve yaginin Gretimi, siniflandiriimasi, kimyasal bilesimi, kalite
parametreleri), sekerleme teknolojisi (seker, lokum ve helva (retimi, glukoz ve fruktoz surubu

Uretimi), tahin, pekmez, lokum ve cezerye Uretimi, tarhana, bulgur ve eriste Gretimi.

Ders Kitabi: Dersi veren 6gretim elemani tarafindan hazirlanan ders notlari

Yardimci Kitaplar:
BILISLI, A., 2016. Ozel Gidalar. Sidas Yayincilik
AKTAN N. KALKAN H. 1998. Sirke Teknolojisi. Ege Uni. Basimevi Bornova-izmir, 83 S.
AKTAN N. YILDIRIM HK. Yiicel U. 2003. Tursu Teknolojisi. E.U. Ege MYO Yay. No:23 izmir. 148 S.
ALTAN A. 2008. Ozel Gidalar Teknolojisi. Cukurova Universitesi Ziraat Fakiiltesi Ofseti, Adana.
TURKER i. 1974. Fermantasyon Teknolojisi. A.U. Ziraat Fak. Yay. No: 553. Ankara. 231 S.

http://www.gidadernegi.org/TR arsivi

EGK 221- Numune Alma Yontemleri



Gidalara uygulanan temel analizler hakkinda bilgiler verilip; gida maddelerinden 6rnek alma,

saklama ve analize hazirlama islemlerinde dikkat edilmesi gereken noktalar hakkinda bilgi verilir.
Ders Kitabi: Dersi veren 6gretim elemani tarafindan hazirlanan ders notlari
Yardimci Kitaplar:

CEMEROGLU, B. S. Gida Analizleri. 3. Baski. 2013. 480 s.

ELGUN, A., TURKER, S., ve BILGICLI, N. 2015.Tahil ve Uriinlerinde Analitik Kalite Kontrolii. N.E.U.
Muihendislik Fakiltesi Gida Miihendisligi Bolim{, KONYA.

HACER (DOKUZLU), C., 2010. Gida Analizleri, Marmara Kitabevi Yayinlari, 1. Baski, Bursa.

EGK 223- Meslek Etigi

Etigin tanimi, 6nemi; Toplumda etik davranisi etkileyen faktérler; isletmelerde etik kurallar;
Sosyal sorumluluk, is yasamini diizenleyen yasalar, Tiketicilerin ¢alisanlarin- ¢evrenin korunmasi;

Ozel yasamin ve bagimsizhgin korunmasi, Ticari sirlar, Reklam ve bilgilendirmede etik kurallar.
Ders Kitabi: Dersi veren 6gretim elemani tarafindan hazirlanan ders notlari
Yardimai Kitaplar:

Demet CAKIROGLU,Nuran Oztiirk BASPINAR(Meslek Etigi,Nobel Yayin Dagitim.

2.SINIF BAHAR YARIYILI
EGK 202-Meyve-Sebze Uriinleri Teknolojisi ve Kalite Analizleri

Taze meyve ve sebzelerin suda ¢6zlnir kurumadde (briks) tayini, toplam asitlik tayini, seker
tayini, su aktivitesi tayini, askorbik asit tayini, pestisit tayini, nitrit tayini, agir metal tayini konular
islenmektedir. Meyve sulari, kurutulmus Grinler, konserve, dondurulmus meyve sebzeler ve salcada

duyusal analizler, fiziksel analizler, kimyasal analizler ile ilgili bilgi verilmektedir.
Ders Kitabi: Dersi veren 6gretim elemani tarafindan hazirlanan ders notlari
Yardima Kitaplar:

CEMEROGLU, B. 2017. Meyve ve Sebze isleme Teknolojisi 1. Cilt. 7. Baski, 707s. Bizim Biiro Basimevi,
Ankara.
CEMEROGLU, B.2017. Meyve ve Sebze isleme Teknolojisi 2.Cilt.7 Baski, 636s. Bizim Biiro Basimevi,

Ankara.



CEMEROGLU, B., ACAR, J. 1986, Meyve ve Sebze isleme Teknolojisi. Gida Teknolojisi Dernegi Y.No:6.
ANKARA 2. CEMEROGLU, B., KARADENIZ, F., OZKAN, M. 2003. Meyve ve Sebze isleme Teknolojisi.
Gida Teknolojisi Dernegi Y.No:28. ANKARA

EGK 204-Tahil Uriinleri Teknolojisi ve Kalite Analizleri

Bugdayda yabanci madde miktari tayini, hektolitre agirligi tayini, bintane agirligi tayini, tane
iriligi tayini, tane sertligi tayini, un verimi tayini, nem tayini, protein tayini, kil tayini, nisasta tayini,
diisme sayisi tayini, sedimantasyon degeri tayini, gluten tayini, gluten indeks degeri tayini konulari
islenmektedir. Hamurda farinograf, ekstensograf, miksograf ve alveograf analizleri konularina
deginilmektedir. Ayrica bugday unu, ekmek, makarna, biskivi ve bulgurunduyusal, kimyasal 6zellikleri

ve analizleri hakkinda bilgi verilmektedir.
Ders Kitabi: Dersi veren 6gretim elemani tarafindan hazirlanan ders notlari
Yardimci Kitaplar:

OZKAYA, H. VE KAHVECI, B. 1990. Tahil ve Uriinlerinde Analiz Yontemleri. Nadir Kitap.

ELGUN, A., TURKER, S., ve BILGICLi, N. 2007.Tahil Uriinleri Teknolojisi. S.U. Ziraat Fakiiltesi Gida
Mihendisligi Bolimi, KONYA.

ELGUN, A., TURKER, S., ve BILGICLI, N. 2015.Tahil ve Uriinlerinde Analitik Kalite Kontrolii. N.E.U.
Mihendislik Fakiiltesi Gida Mihendisligi Bolimu, KONYA.

EGK 206-Bal ve Sekerli Uriinlerin Analizleri

Birinci modil olan “Balda fiziksel analizler” adli modilde; iletkenlik tayini ve renk tayini
konusuna deginilmektedir. “Balda kimyasal analizler” konulu ikinci moddilde ise; nem tayini, toplam
asitlik tayini, kdl tayini, diastaz sayisi tayini, hidroksimetilfurfural (HMF) analizi, invert seker analizi,
sakaroz analizi anlatilmaktadir. Son modil olan “Sekerli Grtnler analizleri” konulu bélimde ise

duyusal analizler, fiziksel analizler, kimyasal analizler konularina yer verilmektedir.
Ders Kitabi: Dersi veren 6gretim elemani tarafindan hazirlanan ders notlari
Yardimci Kitaplar:

OTLES, S., 1995. Bal ve Bal Teknolojisi: Kimyasi ve Analizleri. Alasehir Meslek Yiiksekokullari Yayinlari,

No:2, izmir.

DEMIR M., S. Demirci, A. Usanmaz, 2001.Analitik ve Sinai Kimya Laboratuvari, MEB Yayinlari, Ankara.



ANONIM. Gida Maddeleri Muayene ve Analiz Metotlari, T.C. Tarim Orman ve Koy isleri Bakanligl,

Koruma ve Kontrol Genel Mudurliga.

GONUL, M., T. Altug, D. Boyacioglu, U. Noka, 1986.Gida Analizleri, Ege Universitesi Miihendislik

Fakiiltesi Yayin Nu.: 54 Bornova, izmir.
HACER (DOKUZLU), C., 2010. Gida Analizleri, Marmara Kitabevi Yayinlari, 1. Baski, Bursa.

OZER Ahmet, 1997. Seker, Cay Teknolojisi ve Analizleri Modiili, Kiz Teknik Ogretim Genel Midurliiga,
METGE Projesi, Atatlirk Teknik Anadolu Meslek ve Meslek Lisesi Yayinevi, Ankara.

OZKAYA, H.1988. , Analitik Gida Kalite Kontrol, Ankara Universitesi Ziraat Fakiiltesi Yayinlari 1086,

Ankara.

UYLASER V. ve F. Basoglu, 2000. Gida Analizleri —II Uygulama Kilavuzu, Uludag Universitesi Ziraat

Fakdiltesi Yayinlari, Bursa.

TS 13262-A0AC 998.12, TSE 3036/Nisan 1990 Bal.

EGK 208- Su Analizleri

Birinci modil olan “Sulardan numune almak” konulu bélimde; sularda kimyasal ve
mikrobiyolojik analizler icin numune almak konularina deginilmektedir. ikinci modiil olan “Sularda
fiziksel analiz yapmak/degerlendirmek” konulu bdlimde; sularda renk, pH, iletkenlik ve bulaniklik
analizleri  konularina  deginilmektedir. Son modil olan “Sularda kimyasal analizler
yapmak/degerlendirmek” konulu bélimde ise; sularda sertlik, klor, amonyum, nitrat ve nitrit tayinleri

konularina deginilmektedir.
Ders Kitabi: Dersi veren 6gretim elemani tarafindan hazirlanan ders notlari
Yardimci Kitaplar:

TEKINSEN, C. Ve Yal¢in S. 1990. Su Hijyeni ve Muayenesi. Selcuk Uni. Veteriner Fakiiltesi, Konya.

EGK 210-Gida Giivenligi ve Mevzuati

Bu ders kapsaminda gidalarda mikrobiyolojik riskler ve bulasma kaynaklari, gida kékenli saglik
riskleri, gida koruma teknikleri ve Grlin glivenligi, gida hijyen ve sanitasyonu, risk yonetimi, HACCP,
GMP hakkinda bilgiler verilerek gida endustrisinde gida giivenliginin 6nemini 6gretmektir. Tiirk Gida
Kodeksi, TSE ve gida ile ilgili diger mevzuat ve buna bagli olarak gida liretim ambalajlama, dagitim ve

depolama ile ilgili uyulmasi gereken yasal kurallar hakkinda bilgilendirmek amaglanmaktadir.



Ders Kitabi: Dersi veren 6gretim elemani tarafindan hazirlanan ders notlari
Yardimci Kitaplar:
ARTIK, N., SANLIER, N., ve SEZGIN, A.C., 2017. Gida Giivenligi ve Gida Mevzuati. Detay Yayincilik.

BASOGLU, F., 2016. Gida Kalite Kontroliiniin Esaslari ve Gida Giivenligi Yonetim Sistemleri. Dora
Yayincilik.

ERKMEN, 0., 2010. Gida Mikrobiyolojisi. 2. Baski.Efil Yayincilik, Cankaya/Ankara.

TAYAR, M. VE KILIC, V. 2014. Gida Endistrisinde Hijyen ve Sanitasyon. Dora yayincilik. 566 s.
DEDA, S. N., 1994. Gida mevzuati ve tatbikati. Seckin yayincilik. 744 s.

GOKCAN, H.T. 2002. Gida Suglari ve Gida Mevzuati. 797 s.

TOPAL, S., 2001. Gida Enddstrisinde Risk Yonetimi Sistemi; HACCP ve Uygulamalari. Ta¢ Ofset
Matbaacilik, istanbul.

Resmi Gazete-Gida Kanunu 5179 ve ilgili yonetmelikler

EGK 212-Gida Katki Maddeleri

Birinci modul olan “Raf dmriint uzatan katki maddelerini incelemek” konulu boélimde; asitlik
diizenleyici katki maddeleri, antimikrobiyal katki maddeleri ve antioksidanlar anlatilmaktadir. ikinci
modil olan “Duyusal 6zellikleri modifiye etmek icin katki maddeleri kullanmak” konulu boélimde;
dokusal yapiyi diizenleyici katki maddeleri, renklendiriciler ve lezzet artiricilar anlatilmaktadir. Son
modil olan “Beslenme degerini artirmak icin katki maddeleri kullanmak ve islem yardimci
maddelerini kullanmak” konulu boélimde ise; tatlandiricilar ve zenginlestirici katki maddeleri ile

starterler, enzimler, tasiyici katki maddeleri ve ¢bzgen katki maddeleri anlatilmaktadir.
Ders Kitabi: Dersi veren 6gretim elemani tarafindan hazirlanan ders notlari
Yardimai Kitaplar:

ALTUG, T., 2015. Gida Katki Maddeleri. Sidas Yayincilik, 276 s

CAKMAKCI, S.2007. Gida Katki Maddeleri (7.Baski).Atatiirk Universitesi, Ziraat Fakiiltesi, Gida
Muhendisligi Bolimi. ERZURUM.

EGK 214-isletme Yonetimi



isletme ve ydnetimin temel kavramlari, amaclari ve cevre ile iliskileri, isletmelerin siniflandirilmasi,

isletmenin kurulus calismalari, blylkluga ve kapasitesi, isletme fonksiyonlari.

Ders Kitabi: Dersi veren 6gretim elemani tarafindan hazirlanan ders notlari

Yardimci Kitaplar:
SABUNCUOGLU, Z. ve TOKOL, T. Genel isletme (Meslek Yiksekokullari icin), Alfa Aktiiel, 2009.
MUCUK i, 2004. Modern isletmecilik. Tiirkmen Kitabevi, istanbul

AKDEMIR, A., 2004. isletmeciligin Temel Bilgileri. Biga.

EGK 216-Gida Muhafaza Metotlari

Gidalarin fiziksel, kimyasal ve mikrobiyolojik olarak bozulmalara karsi korunabilmesi icin
uygulanan ambalajlama ve muhafaza teknikleri, kullanilan ambalaj materyallerinin 6zellikleri, yeni

ambalajlama metotlari, et ve et lirlinlerini ambalajlama yontemleri.
Ders Kitabi: Dersi veren 6gretim elemani tarafindan hazirlanan ders notlari
Yardimai Kitaplar:

CEMEROGLU, B. S., 2017. Gida Miihendisliginde Temel islemler 1.Cilt. ,442s. Bizim Biiro Basimevi,

Ankara.

CEMEROGLU, B. S., 2017. Gida Miihendisliginde Temel islemler 2.Cilt. ,468s. Bizim Biiro Basimevi,

Ankara.

CEMEROGLU, B. 2017. Meyve ve Sebze isleme Teknolojisi 1. Cilt. 7. Baski, 707s. Bizim Biiro Basimevi,
Ankara.
CEMEROGLU, B.2017. Meyve ve Sebze isleme Teknolojisi 2.Cilt.7 Baski, 636s. Bizim Biiro Basimevi,

Ankara.

EGK 218-Gida Pazarlama

Talep, tliketim ve tliketici hakkinda genel tanimlar yapilarak talebin genel 6zellikleri, talep
kanunu, talebi olusturan faktorler, talep elastikiyeti ve etkileyen faktorler tizerinde 6rneklendirmeler

yapmak.
Ders Kitabi: Dersi veren 6gretim elemani tarafindan hazirlanan ders notlari

Yardimci Kitaplar:



Giines Turan, Tarimsal Pazarlama, Ankara Universitesi Ziraat Fakiiltesiyayinlari, yayin no:1467.

ARIKAN R. Siit ve Uriinleri Pazarlamasi. Ankara Universitesi yayinlari.

EGK 220-Fonksiyonel Gidalar

Bu ders kapsaminda fonksiyonel gidalarin tanimlanmasi ve siniflandiriimasi, Gretim ve
kullanim amaclarina gore fonksiyonel gida gruplari, saglik ve yasam stili ile iliskilendirilmis fonksiyonel
gidalar, antioksidanlar ve antioksidanlarca zengin gidalar, besinsel lif ve besinsel lifce zengin gidalar,
prebiyotikler ve probiyotikler, lipitler ve lipitlerle iliskili fonksiyonel gidalar, fonksiyonel bilesen olarak
vitamin ve mineraller, fonksiyonel gidalardaki besin 6gelerinin biyoyararliliklari, fonksiyonel gidalar,
gida glvenligi ve toksikolojisi, fonksiyonel gida glivenligi ve ilgili yasal dizenlemeler, yeni (riin

tasarimlari ve beklenen yasal gelismeler konulari islenecektir.

Ders Kitabi: Dersi veren 6gretim elemani tarafindan hazirlanan ders notlari

EGK 222-Helal Gida ve Kalite Glivencesi Standartlari

Toplumlarin helal ve saglikh gida bilinci ile yasamasi hakkinda bilgi vererek ¢evreyi ve insani
merkeze alarak, helal ve saglikli gida konusunda; yaratilis gayesine uygun fayda liretmek, muhtemel
zararlari tespit ederek tedbirler dnermek, alternatif ve yenilikci diistinerek ulusal ve kiiresel boyutta

suregler gelistirmektir.
Ders Kitabi: Dersi veren 6gretim elemani tarafindan hazirlanan ders notlari
Yardimai Kitaplar:

TS OIC/SMIIC 1:2011 “Helal Gida Genel Klavuzu”

TS OIC/SMIIC 2:2011 “Helal Belgelendirmesi Yapan Kuruluslar i¢in Klavuz”

TS OIC/SMIIC 3:2011 “Helal Belgelendirme Kuruluslarini Akredite Eden Akreditasyon Kurulusu

Klavuzu”
EGK 224-Gida isletmelerinde Projelendirme

Gida isletmelerinin isletme, proses, urin gereklilikleri ve yasal diizenlemeleri gbz 6niine
alinarak en yilksek verimli, en iyi hijyenik sartlari saglayacak ve en ekonomik sekilde tasarlanma

yaklasiminin aktarilmasi hakkinda bilgi verilir.
Ders Kitabi: Dersi veren 6gretim elemani tarafindan hazirlanan ders notlari

Yardimci Kitaplar:
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