
D. Kodu D.Adı Ö.E. Derslik D. Kodu D.Adı Ö.E. Derslik D. Kodu D.Adı Ö.E. Derslik D. Kodu D.Adı Ö.E. Derslik D. Kodu D.Adı Ö.E. Derslik

1 08:00-08:45

2 08:50-09:35

3 09:40-10:25 KIG234 İş Sağlığı ve Güvenliği III Öğr.Gör. SEMA DÜĞENCİ D202 ASC114 Yiyecek Hazırlama ve Pişirme Yöntemleri II Öğr.Gör. SİBEL AYYILDIZ D205

4 10:30-11:15 KIG234 İş Sağlığı ve Güvenliği III Öğr.Gör. SEMA DÜĞENCİ D202 ASC114 Yiyecek Hazırlama ve Pişirme Yöntemleri II Öğr.Gör. SİBEL AYYILDIZ D205

5 11:20-12:05 KIG234 İş Sağlığı ve Güvenliği III Öğr.Gör. SEMA DÜĞENCİ D202 ASC114 Yiyecek Hazırlama ve Pişirme Yöntemleri II Öğr.Gör. SİBEL AYYILDIZ D205

6 13:00-13:45 KIG120 İş Sağlığı ve Güvenliği I Öğr.Gör. SEMA DÜĞENCİ D203 KIG206 Yönlendirilmiş Çalışma Dr.Öğr.Üyesi RAMAZAN KÜÇÜKKARA D202 ASC114 Yiyecek Hazırlama ve Pişirme Yöntemleri II Öğr.Gör. SİBEL AYYILDIZ D205

7 13:50-14:35 KIG120 İş Sağlığı ve Güvenliği I Öğr.Gör. SEMA DÜĞENCİ D203 KIG206 Yönlendirilmiş Çalışma Dr.Öğr.Üyesi RAMAZAN KÜÇÜKKARA D202 ASC124 Vejetaryen Mutfak Öğr.Gör. SİBEL AYYILDIZ D205

8 14:40-15:25 KIG120 İş Sağlığı ve Güvenliği I Öğr.Gör. SEMA DÜĞENCİ D203 KIG244 Araştırma Yöntem ve Teknikleri Doç.Dr. Şahin ÇADIRCI D202 ASC124 Vejetaryen Mutfak Öğr.Gör. SİBEL AYYILDIZ D205

9 15:30-16:15 KIG244 Araştırma Yöntem ve Teknikleri Doç.Dr. Şahin ÇADIRCI D202

10 16:20-17:05

1 08:00-08:45

2 08:50-09:35 ASC112 Türk Mutfağı Öğr.Gör. İSA ARSLAN D205 ASC212 Restoran İşletmeciliği Öğr.Gör. Hasan ÖZDEMİR D204

3 09:40-10:25 KIG236 Eğiticilerin Eğitimi ve İletişim Öğr.Gör. Zuhal KIRMACI D202 ASC112 Türk Mutfağı Öğr.Gör. İSA ARSLAN D205 ASC212 Restoran İşletmeciliği Öğr.Gör. Hasan ÖZDEMİR D204 EGK110 GIDALARDA TEMEL İŞLEMLER Öğr.Gör. SERDAR YEŞİL D301

4 10:30-11:15 KIG132 İş ve Sosyal Güvenlik Hukuku Öğr.Gör. Hasan ÖZDEMİR D203 KIG236 Eğiticilerin Eğitimi ve İletişim Öğr.Gör. Zuhal KIRMACI D202 ASC112 Türk Mutfağı Öğr.Gör. İSA ARSLAN D205 ASC204 Yönlendirilmiş Çalışma Öğr.Gör. MEVLÜDE BAŞ MAMİYEV D204 EGK110 GIDALARDA TEMEL İŞLEMLER Öğr.Gör. SERDAR YEŞİL D301

5 11:20-12:05 KIG132 İş ve Sosyal Güvenlik Hukuku Öğr.Gör. Hasan ÖZDEMİR D203 KIG236 Eğiticilerin Eğitimi ve İletişim Öğr.Gör. Zuhal KIRMACI D202 ASC112 Türk Mutfağı Öğr.Gör. İSA ARSLAN D205 ASC204 Yönlendirilmiş Çalışma Öğr.Gör. MEVLÜDE BAŞ MAMİYEV D204 EGK110 GIDALARDA TEMEL İŞLEMLER Öğr.Gör. SERDAR YEŞİL D301

6 13:00-13:45 KIG110 Ergonomi Öğr.Gör. FATİH AKOĞLU D203 KIG252 Girişimcilik II Öğr.Gör. Hasan ÖZDEMİR D202 ASC202 İş Sağlığı ve Güvenliği Öğr.Gör. MEVLÜDE BAŞ MAMİYEV D204 EGK106 GIDA İŞLETMELERİNDE HİJYEN VE SANİTASYONÖğr.Gör. Zuhal KIRMACI D301

7 13:50-14:35 KIG110 Ergonomi Öğr.Gör. FATİH AKOĞLU D203 KIG252 Girişimcilik II Öğr.Gör. Hasan ÖZDEMİR D202 ASC202 İş Sağlığı ve Güvenliği Öğr.Gör. MEVLÜDE BAŞ MAMİYEV D204 EGK106 GIDA İŞLETMELERİNDE HİJYEN VE SANİTASYONÖğr.Gör. Zuhal KIRMACI D301

8 14:40-15:25 ASC218 Değerler Eğitimi Öğr.Gör. SERDAR YEŞİL D204 EGK112 İŞ SAĞLIĞI VE GÜVENLİĞİ Öğr.Gör. Zuhal KIRMACI D301

9 15:30-16:15 ASC218 Değerler Eğitimi Öğr.Gör. SERDAR YEŞİL D204 EGK112 İŞ SAĞLIĞI VE GÜVENLİĞİ Öğr.Gör. Zuhal KIRMACI D301

10 16:20-17:05

1 08:00-08:45 KIG216 İşletme Yönetimi Öğr.Gör. Hasan ÖZDEMİR

2 08:50-09:35 KIG216 İşletme Yönetimi Öğr.Gör. Hasan ÖZDEMİR ASC206 Dünya Mutfakları II Öğr.Gör. İSA ARSLAN D204

3 09:40-10:25 KIG134 Beden Eğitimi Öğr.Gör. Hasan ÖZDEMİR D203 ASC206 Dünya Mutfakları II Öğr.Gör. İSA ARSLAN D204 EGK102 GIDA KİMYASI Öğr.Gör. CENGİZ ÇETİN D301

4 10:30-11:15 KIG134 Beden Eğitimi Öğr.Gör. Hasan ÖZDEMİR D203 KIG242 İSG de Raporlama ve Belgeleme Öğr.Gör. ENGİN ÖZYÜREK D202 ASC206 Dünya Mutfakları II Öğr.Gör. İSA ARSLAN D204 EGK102 GIDA KİMYASI Öğr.Gör. CENGİZ ÇETİN D301

5 11:20-12:05 KIG134 Beden Eğitimi Öğr.Gör. Hasan ÖZDEMİR D203 KIG242 İSG de Raporlama ve Belgeleme Öğr.Gör. ENGİN ÖZYÜREK D202 ASC206 Dünya Mutfakları II Öğr.Gör. İSA ARSLAN D204 EGK102 GIDA KİMYASI Öğr.Gör. CENGİZ ÇETİN D301

6 13:00-13:45 KIG126 İş Sağlığı ve Güvenliği Mevzuatı Öğr.Gör. SEMA DÜĞENCİ D203 KIG232 Risk Yönetimi ve Değerlendirme Öğr.Gör. Hasan ÖZDEMİR D202 ASC116 Gıda Teknolojisi Öğr.Gör. CENGİZ ÇETİN D205 ASC210 Pasta Yapım Teknikleri Öğr.Gör. İSA ARSLAN D204 EGK114 İSTATİSTİK Doç.Dr. Şahin ÇADIRCI D301

7 13:50-14:35 KIG126 İş Sağlığı ve Güvenliği Mevzuatı Öğr.Gör. SEMA DÜĞENCİ D203 KIG232 Risk Yönetimi ve Değerlendirme Öğr.Gör. Hasan ÖZDEMİR D202 ASC116 Gıda Teknolojisi Öğr.Gör. CENGİZ ÇETİN D205 ASC210 Pasta Yapım Teknikleri Öğr.Gör. İSA ARSLAN D204 EGK114 İSTATİSTİK Doç.Dr. Şahin ÇADIRCI D301

8 14:40-15:25 KIG118 İstatistik Doç.Dr. Şahin ÇADIRCI D203 KIG232 Risk Yönetimi ve Değerlendirme Öğr.Gör. Hasan ÖZDEMİR D202 ASC116 Gıda Teknolojisi Öğr.Gör. CENGİZ ÇETİN D205 ASC210 Pasta Yapım Teknikleri Öğr.Gör. İSA ARSLAN D204

9 15:30-16:15 KIG118 İstatistik Doç.Dr. Şahin ÇADIRCI D203 KIG248 Uluslararası İSG Kuruluşları Öğr.Gör. ÖZKAN YEŞİLÇAY D202 ASC122 Ticari Matematik Öğr.Gör. Hasan ÖZDEMİR D205 ASC210 Pasta Yapım Teknikleri Öğr.Gör. İSA ARSLAN D204

10 16:20-17:05 KIG248 Uluslararası İSG Kuruluşları Öğr.Gör. ÖZKAN YEŞİLÇAY D202 ASC122 Ticari Matematik Öğr.Gör. Hasan ÖZDEMİR D205

1 08:00-08:45

2 08:50-09:35

3 09:40-10:25 KIG240 İş Kazaları ve Meslek hastalıkları Dr.Öğr.Üyesi ALPER ÇAĞLAYAN D202 ASC214 Soğuk Mutfak Öğr.Gör. SİBEL AYYILDIZ D204 EGK104 LABORATUVAR TEKNİKLERİ II Öğr.Gör. CENGİZ ÇETİN D301
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İş Sağlığı Güvenliği 2. sınıf

EFLANİ MYO 2019-2020 BAHAR YARIYILI DERS PROGRAMI
Aşçılık 2. sınıf Gıda 1.sınıf

4 10:30-11:15 KIG240 İş Kazaları ve Meslek hastalıkları Dr.Öğr.Üyesi ALPER ÇAĞLAYAN D202 ASC214 Soğuk Mutfak Öğr.Gör. SİBEL AYYILDIZ D204 EGK104 LABORATUVAR TEKNİKLERİ II Öğr.Gör. CENGİZ ÇETİN D301

5 11:20-12:05 KIG240 İş Kazaları ve Meslek hastalıkları Dr.Öğr.Üyesi ALPER ÇAĞLAYAN D202 ASC208 Osmanlı Mutfağı Öğr.Gör. SİBEL AYYILDIZ D204 EGK104 LABORATUVAR TEKNİKLERİ II Öğr.Gör. CENGİZ ÇETİN D301

6 13:00-13:45 KIG108 Arama ve Kurtarma Bilgisi Öğr.Gör. FATİH AKOĞLU D203 KIG220 Etiketleme ve İşaretleme Dr.Öğr.Üyesi ALPER ÇAĞLAYAN D202 ASC208 Osmanlı Mutfağı Öğr.Gör. SİBEL AYYILDIZ D204

7 13:50-14:35 KIG108 Arama ve Kurtarma Bilgisi Öğr.Gör. FATİH AKOĞLU D203 KIG220 Etiketleme ve İşaretleme Dr.Öğr.Üyesi ALPER ÇAĞLAYAN D202 ASC208 Osmanlı Mutfağı Öğr.Gör. SİBEL AYYILDIZ D204

8 14:40-15:25 KIG108 Arama ve Kurtarma Bilgisi Öğr.Gör. FATİH AKOĞLU D203 ASC216 Gıda Formülasyonu ve Duyusal Analiz Öğr.Gör. CENGİZ ÇETİN D204

9 15:30-16:15 ASC216 Gıda Formülasyonu ve Duyusal Analiz Öğr.Gör. CENGİZ ÇETİN D204

10 16:20-17:05

1 08:00-08:45 YDL184 Yabancı Dil II Öğr.Gör. ASIM AYDIN SANAL YDL184 Yabancı Dil II Öğr.Gör. ASIM AYDIN SANAL YDL184 Yabancı Dil II Öğr.Gör. ASIM AYDIN SANAL

2 08:50-09:35 YDL184 Yabancı Dil II Öğr.Gör. ASIM AYDIN SANAL YDL184 Yabancı Dil II Öğr.Gör. ASIM AYDIN SANAL YDL184 Yabancı Dil II Öğr.Gör. ASIM AYDIN SANAL

3 09:40-10:25

4 10:30-11:15

5 11:20-12:05

6 13:00-13:45

7 13:50-14:35 AIT182 Atatürk İlkeleri ve İnkılap Tarihi II Öğr.Gör. YUNUS GÖK SANAL AIT182 Atatürk İlkeleri ve İnkılap Tarihi II Öğr.Gör. YUNUS GÖK SANAL AIT182 Atatürk İlkeleri ve İnkılap Tarihi II Öğr.Gör. YUNUS GÖK SANAL

8 14:40-15:25 AIT182 Atatürk İlkeleri ve İnkılap Tarihi II Öğr.Gör. YUNUS GÖK SANAL AIT182 Atatürk İlkeleri ve İnkılap Tarihi II Öğr.Gör. YUNUS GÖK SANAL AIT182 Atatürk İlkeleri ve İnkılap Tarihi II Öğr.Gör. YUNUS GÖK SANAL

9 15:30-16:15 TUR182 Türk Dili II Öğr.Gör. AYŞE TEPEBAŞI SANAL TUR182 Türk Dili II Öğr.Gör. AYŞE TEPEBAŞI SANAL TUR182 Türk Dili II Öğr.Gör. AYŞE TEPEBAŞI SANAL

10 16:20-17:05 TUR182 Türk Dili II Öğr.Gör. AYŞE TEPEBAŞI SANAL TUR182 Türk Dili II Öğr.Gör. AYŞE TEPEBAŞI SANAL TUR182 Türk Dili II Öğr.Gör. AYŞE TEPEBAŞI SANAL
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